
FACTS

REBSORTE: Cuvée von Scheurebe & Sauvignon Blanc

LAGE: Rheinhessen, vers. Weinbergsparzellen

BODEN: Löß-Lehm, Quarzit

ALK: 11% vol.

SRE: 6,8 g/l

RZ: 4,8 g/l

TRINKEMPFEHLUNG: 10-12°C

GEBINDE: 750ml

ARTIKELNUMMER: 460-2024

AUSZEICHNUNGEN
90 James Suckling

2024 Scheurebe & Sauvignon blanc trocken - Wahnsinnig fruchtig und
exotisch!
 
Noten von rote� �fe�er� �assis und �a�rika� u�garnt von Mineralit�t�
Sch�elz und Rückgrat �achen diesen Wein �erfekt für die �arty und
den So��erabend auf der Terrasse �it Freunden! Sensationell ist er zu
aro�atischen� würzigen Gerichten z.B. aus der asiatischen Küche. Santé!

KURZBESCHREIBUNG

Dieses Gutswein-�uvée w�chst in unseren �arzellen auf de� Binger
Rochusberg. Die nördlichste Erhebung in Rheinhessen gehört zu eine�
großen Quarzitriegel� der sich von Frankfurt über den Rheingau und
Taunus bis in den Hunsrück erstreckt.

DIE LAGE

Die Trauben wurden bei ausgewogener Aro�areife geerntet� nach einer
Maischestandzeit ge�resst und i� Edelstahltank te��eraturkontrolliert
vergoren. Nach Lagerung auf der Vollhefe wurde der Wein Mitte M�rz
abgefüllt.
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